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Mittagsmenü € 10,90 

 

DI 

Tagessuppe(A-G)                                                                                                                                                                                               
Saltimbocca alla Romana (Vom Schwein) (A-C-G-M)                                                 
Gegrilltes Schweine-Karreerose mit Salbei, Prosciutto Crudo auf Penne Nudeln in 
weißwein-Sauce                            

MI 

Frischer Gemischter Saisoinsalat (M)                                                                                                                                                  
mit einer hausgemachten fruchtigen Dressing                                                                      

Petti di pollo  (A-C-G-M)                                                                                                                                            

Gegrilltes Hühnerfilet auf Mediterrane Frisches Mix Gemüse dazu Pommes frites      

                                    

FR 

Tagessuppe(A-G)                                                                                                                                                                                               
Burrito Bolognese (A-C-G-M)                                                                                                           

mit Paprika, Mais, Bohnen, Zwiebel, Salsasauce, Sourcream und hausgemachten 
Fleischsugo 

 

Allergen kennzeichnung gemäß Codex-Empfehlung A= glutenhaltiges Getreide (bspw. RoggenWeizen, Gerste, 

Dinkel,Hafer) B = Krebstiere (bspw. Garnelen, Shrimps, Hummer, Krabben) C = Ei und -zeugnisse (von 

Nutzgeflügel) D = Fisch und erzeugnisse  E = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse F = Soja und -erzeugnisse G = 

Milch und -erzeugnisse inkl. Laktose H = Schalenfrüchte (bspw. Hasel-, Wal-, Cashewnüsse, Pistazien) L = Sellerie 

und -erzeugnisse M = Senf und -erzeugnisse N = Sesamsamen und -erzeugnisse O = Schwefeldioxid /Sulfite R = 

Weichtiere und –erzeugnisse (bspw. Schnecken, Muscheln, Austern, Tintenfisch) P = Lupinen und –erzeugnisse 

(bspw. Lupinensprossen, Lupinenmehl) Bei der Zubereitung unserer Gerichte verwenden wir 

kennzeichnungspflichte Allergene.  Trotz sorgfältigster küchentechnischer Herstellung (inkl. HACCP) können 

Kreuzkontaminationen (Allergene in Spuren) nicht völlig ausgeschlossen werden! 

 


